Informacje o kontrolach przeprowadzonych w III kwartale 2010 r.

A. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych w obrocie krajowym.
1. Liczba kontroli – 161
2. Liczba jednostek, w których stwierdzono nieprawidłowości - 21
3. Liczba wydanych decyzji administracyjnych - 17
4. Liczba grzywien w drodze mandatu karnego – 12 o łącznej wartości – 1 850 zł
5. Wnioski skierowane do urzędów skarbowych – 0
6. Liczba przeprowadzonych ocen jakości handlowej dla artykułów rolno – spożywczych w obrocie krajowym – 33
B. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych wywożonych do i przywożonych z krajów trzecich.

1. Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych przywożonych z krajów trzecich - 382  kontroli.
2. Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych wywożonych do krajów trzecich – 3 994  kontroli.
3. Ocena jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych – 135 świadectw jakości handlowej.
C. Współpraca z agencjami.

1. Czynności kontrolne realizowane w ramach zadań delegowanych Agencji Rynku

Rolnego (ARR) – 0
2. Czynności kontrolne realizowane w ramach zadań delegowanych Agencji Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa - 0
3. Atestacja magazynów - 4

D. Kontrole „ex-post” w rozumieniu Rozporządzenia Rady (WE) Nr 485/2008

1. Kontrola w zakresie mechanizmu Wspólnej Polityki Rolnej „Dostarczanie nadwyżek   żywności najuboższej ludności UE” – 3 kontrole ( w tym 1 kontrola krzyżowa-krajowa). 
2. Kontrola w zakresie mechanizmu WPR „Pomoc finansowa dla wstępnie uznanych grup producentów owoców i warzyw” – 1 kontrola krzyżowa-krajowa.
E. Kontrole sprawdzające u producentów w rolnictwie ekologicznym w ramach nadzoru nad jednostkami certyfikującymi.

1. Kontrole sprawdzające u producentów rolnych – 12
Kontrole planowe przeprowadzono w następujących zakresach tematycznych:

1. Jakość handlowa przetworów mlecznych.

1.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 8. 

1.2.Liczba partii objętych kontrolą – 32.

1.3.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 28 partii przetworów mlecznych.
W wyniku badań zakwestionowano jakość 3 partii wyprodukowanych w 2 zakładach. Niezgodności dotyczyły: 

- zawyżona zawartość tłuszczu, 

- zawyżona zawartość tłuszczu w suchej masie.

1.4. Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 32 partie przetworów mlecznych.

1.5.Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 5 partiach – polegały one na: 

- braku wskazania w którym miejscu na opakowaniu znajduje się termin przydatności do spożycia, 
- niewłaściwym zapisie składników wartości odżywczej,
2. Jakość handlowa przetworów rybnych.

2.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 1.

2.2.Liczba partii objętych kontrolą – 3.

2.3. Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 3 partie przetworów rybnych.
2.4.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 3 partie przetworów rybnych.

3. Jakość handlowa świeżych owoców i warzyw.

3.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 7.
3.2.Liczba partii objętych kontrolą – 40.
3.3.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 5 partii owoców i warzyw świeżych.

3.4.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 40 partii.

4. Jakość handlowa przetworów owocowo - warzywnych.

4.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 10.

4.2.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 27 partii przetworów owocowo - warzywnych. W wyniku badań zakwestionowano jakość 2 partii wyprodukowanej w 2 zakładach. Niezgodności dotyczyły: 

- nie spełnienie wymagań w zakresie masy warzyw odciekniętych.
- nieszczelności opakowań.
4.3.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 28 partii przetworów owocowo - warzywnych.

4.4. Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 8 partiach – polegały one na:
- data minimalnej trwałości umieszczona na wieczku, a na etykiecie napis: należy spożyć przed data nacięta na obrzeżu etykiety,
- oświadczenie żywieniowe podane w nieprawidłowej kolejności i nie w tabeli,
- niezgodna ze specyfikacją data minimalnej trwałości,
- nieprawidłowe określenie poprzedzające datę minimalnej trwałości,
- brak w składzie przyprawy w tym gorczycy,
- brak podania % zawartości składników występujących w nazwie,
- mało czytelna dla klienta zawieszka - etykieta,
- brak podania nazwisk osób prowadzących działalność gospodarczą na zawieszce,
- nieprawidłowa kolejność w wykazie składników odżywczych,
- zastosowaniu niewłaściwej wysokości cyfr i liter w oznaczeniu ilości minimalnej.
5. Jakość handlowa wyrobów garmażeryjnych.

5.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 10.

5.2.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 24 partie wyrobów garmażeryjnych. 

W wyniku badań zakwestionowano jakość 4 partii wyprodukowanych w 1 zakładzie. Niezgodności dotyczyły: 

- zaniżonej zawartości farszu,

5.3.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 34 partie wyrobów garmażeryjnych.

5.4.Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 10 partiach w 4 zakładach – polegały one na: 

- braku podania zawartości netto lub liczby sztuk opakowanego środka spożywczego,
- braku informacji o warunkach przechowywania,
- braku podania pełnej nazwy firmy; data przydatności do spożycia poprzedzona wyrażeniem "Najlepiej spożyć do:",
- braku podania mięsa drobiowego w wykazie składników pierogów z mięsem, 

- braku podania % zawartości składników, w przypadku bazy (ciasta, farszu) oraz składnika, którego zawartość jest podkreślana w oznakowaniu środka spożywczego,
- braku podania nazwy substancji dodatkowej lub jej numeru oraz funkcji technologicznej, nieprawidłowo podana wartość odżywcza,
- podaniu tolerancji wagowej ±2% przy wyrażeniu ilości nominalnej, 
- w wykazie składników podano sos majonezowy, nie podając wykazu składników surowcowych, 
- do produkcji dodaje się przyprawę do potraw, w której składzie jest glutaminian sodu,
- w oznakowaniu ilości nominalnej wyżej wymienionych produktów zastosowano nieprawidłową wysokość cyfr i liter.
6. Jakość handlowa wyrobów winiarskich.

6.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 1.

6.2.Liczba partii objętych kontrolą – 3.

6.3.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 3 partie wina.

7. Jakość handlowa koncentratów spożywczych.

7.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 2.

7.2.Liczba partii objętych kontrolą – 7.

7.3.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 7 partii koncentratów spożywczych,
7.4.Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 1 partii w 1 zakładzie – polegały one na: 

- zastosowaniu niewłaściwej wysokości cyfr i liter w oznaczeniu ilości minimalnej.
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