Informacje o kontrolach przeprowadzonych w I kwartale 2012 r.

A. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych w obrocie krajowym.

1. Liczba kontroli krajowych - 142
2. Liczba jednostek, w których stwierdzono nieprawidłowości - 9
3. Liczba wydanych decyzji administracyjnych – 7
4. Liczba wydanych decyzji związanych z odstępstwem od warunków produkcji metodami ekologicznymi - 32
5. Liczba grzywien w drodze mandatu karnego – 1 o łącznej wartości – 300 zł
6. Wnioski skierowane do organów ścigania – 1
7. świadectwa zgodności dla towarów przeznaczonych na rynek wewnętrzny – 2
8. protokoły niezgodności dla towarów przeznaczonych na rynek wewnętrzny - 6
9. Liczba przeprowadzonych ocen jakości handlowej dla artykułów rolno – spożywczych w obrocie krajowym – 48
10 Liczba kontroli w ramach potwierdzenia pochodzenia mięsa wołowego z dorosłego bydła płci męskiej - 112
B. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych wywożonych do i przywożonych z krajów trzecich.

1.Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych przywożonych z krajów trzecich - 232  kontroli,
4. Kontrola zgodności z normami handlowymi dla świeżych owoców i warzyw pochodzących z importu – około 100 kontroli,
3.Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych wywożonych do krajów trzecich – około 17 460  kontroli,
4.Ocena jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych wywożonych do krajów trzecich – 108 świadectw jakości handlowej.
C. Kontrole realizowane przez wydział Nadzoru

1. Kontrola w ramach ekologicznej uprawy roślin i utrzymania zwierząt – kontrole zgodności w ramach nadzoru nad produkcją ekologiczną.
W ramach tych działań przeprowadzono 3 kontrole.

D. Kontrole realizowane przez wydział Ex-post

1. Kontrola w ramach kwotowania produkcji mleka.

W ramach tych działań przeprowadzono 1 kontrolę.
2. Kontrola w ramach pomocy finansowej dla wstępnie uznanych grup producentów owoców i warzyw do sprzedaży.

W ramach tych działań przeprowadzono 15 kontroli.

3. Kontrola w ramach dopłat do spożycia mleka i przetworów mlecznych w placówkach oświatowych.

W ramach tych działań przeprowadzono 1 kontrolę.

E. Kontrole planowe przeprowadzono w następujących zakresach tematycznych:

1. Jakość handlowa przypraw.

1.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 3.

1.2.Liczba partii objętych kontrolą – 13.

1.3.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 7 partii. Nieprawidłowości nie stwierdzono.

1.4.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 13 partii.
1.5.Nieprawidłowości w oznakowaniu nie stwierdzono.

2. Jakość handlowa herbat.

2.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 2.

2.2.Liczba partii objętych kontrolą – 15.

2.3. Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 8 partii. Nieprawidłowości nie stwierdzono.
2.4.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 15 partii. 
2.5.Nieprawidłowości w oznakowaniu nie stwierdzono.
3. Jakość handlowa przetworów rybnych.

3.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 3.

3.2 Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 7 partii.
3.3 Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 2 partiach wyprodukowanych w 1 zakładzie – polegały one na: 

- braku na etykiecie informacji o „masie netto” opakowanego środka spożywczego, 
- nieprawidłowym wskazaniu masy netto ryby (na etykiecie podano „masa ryby po odcieku 90% wagi netto”).
3.4. Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 5 partii. Nieprawidłowości stwierdzono w 2 partiach wyprodukowanych w 2 zakładach – polegały one na:
- zaniżonej masie ryby.

4. Jakość handlowa koncentratów spożywczych, majonezów i sosów majonezowych.

4.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 3.

4.2.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 11 partii koncentratów spożywczych, majonezów i sosów majonezowych. Nieprawidłowości stwierdzono w 5 partiach wyprodukowanych w 3 zakładach – polegały one na:
- zawyżonej zawartości wody,
- zaniżonej "zawartości żółtka jaja kurzego",
- zawyżonej zawartości tłuszczu.
4.3 Kontrolą prawidłowości znakowania koncentratów spożywczych, majonezów i sosów majonezowych objęto 13 partii.
4.4 Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 4 partiach wyprodukowanych w 3 zakładach - polegały one na: 

- zastosowaniu niewłaściwej wysokości cyfr i liter w oznakowaniu ilości nominalnej, 

- poprzedzenie daty minimalnej trwałości nieprawidłowym wyrażeniem " należy spożyć przed" winno być "najlepiej spożyć przed".
5. Jakość handlowa przetworów mlecznych.
5.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 9.

5.2.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 33 partie przetworów mlecznych. Nieprawidłowości stwierdzono w 6 partiach wyprodukowanych w 4 zakładach – polegały one na:

- zawyżonej zawartości wody,
- zaniżonej zawartości węglowodanów,
- zawyżonej zawartości tłuszczu.
5.3 Kontrolą prawidłowości znakowania przetworów mlecznych objęto 33 partie.
5.4 Nieprawidłowość w oznakowaniu nie stwierdzono.
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