Informacje o kontrolach przeprowadzonych w IV kwartale 2012 r.

A. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych w obrocie krajowym.

1. Liczba kontroli krajowych - 136
2. Liczba jednostek, w których stwierdzono nieprawidłowości - 11
3. Liczba wydanych decyzji administracyjnych – 21
4. Liczba wydanych decyzji związanych z odstępstwem od warunków produkcji metodami ekologicznymi – 33
5. Wydano 2 decyzje związane ze zwolnieniem podmiotu z obowiązku znakowania jaj przeznaczonych do przetwórstwa.

6. Liczba grzywien w drodze mandatu karnego – 4 o łącznej wartości – 700 zł
7. Wnioski skierowane do organów ścigania – 0
8. Świadectwa zgodności dla towarów przeznaczonych na rynek wewnętrzny – 0
9. Protokoły niezgodności dla towarów przeznaczonych na rynek wewnętrzny - 0
10. Liczba przeprowadzonych ocen jakości handlowej dla artykułów rolno – spożywczych w obrocie krajowym około – 64
11. Liczba kontroli w ramach potwierdzenia pochodzenia mięsa wołowego z dorosłego bydła płci męskiej - 15
B. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych wywożonych do i przywożonych z krajów trzecich.

1. Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych przywożonych z krajów trzecich – około 412  kontroli,
2. Kontrola zgodności z normami handlowymi dla świeżych owoców i warzyw pochodzących z importu – około 50 kontroli,
3. Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych wywożonych do krajów trzecich – około 12 950  kontroli,
4. Ocena jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych wywożonych do krajów trzecich –  około 171 świadectw jakości handlowej,
5. Ocena jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych przywożonych z krajów trzecich – około 2 świadectw jakości handlowej.

C. Kontrole realizowane przez wydział Nadzoru

1. Kontrola w ramach ekologicznej uprawy roślin i utrzymania zwierząt – kontrole zgodności w ramach nadzoru nad produkcją ekologiczną.

W ramach tych działań przeprowadzono 1 kontroli.

2. Kontrola w ramach importu produktów ekologicznych z państw trzecich – kontrole sprawdzające w ramach nadzoru nad jednostkami certyfikującymi w rolnictwie ekologicznym.

W ramach tych działań przeprowadzono 1 kontrolę.


3. Kontrola w ramach przetwórstwa produktów ekologicznych oraz produkcji pasz lub drożdży – kontrole sprawdzające w ramach nadzoru nad jednostkami certyfikującymi w rolnictwie ekologicznym.

W ramach tych działań przeprowadzono 2 kontrole.

D. Kontrole realizowane przez wydział Ex-post


1. Kontrola w ramach wyjątkowych środków wsparcia.

W ramach tych działań przeprowadzono 3 kontrole.


2. Kontrola w ramach pomocy finansowej dla wstępnie uznanych grup producentów owoców i warzyw.

W ramach tych działań przeprowadzono 1 kontrolę.

E. Kontrole planowe przeprowadzono w następujących zakresach tematycznych:

1. Jakość handlowa wyrobów garmażeryjnych.

1.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 3.

1.2.Liczba partii objętych kontrolą – 10.

1.3.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 10 partii. Nieprawidłowości  nie stwierdzono.
1.4.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 10 partii.
1.5.Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 1 partii wyprodukowanych w 1 zakładzie – polegała ona na podaniu w składzie oleju bez podania nazwy kategorii składnika z której pochodzi. 

2. Jakość handlowa mięsa drobiowego.

2.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 4.

2.2.Liczba partii objętych kontrolą – 16
2.3.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 4 partie. Nieprawidłowości nie stwierdzono.
2.4.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 16 partii.

2.5.Nieprawidłowości w oznakowaniu nie stwierdzono.
3. Jakość handlowa artykułów o obniżonej zawartości podstawowego składnika.

3.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 12.

3.2.Liczba partii objętych kontrolą – 23.
3.3.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 23 partie. Nieprawidłowości stwierdzono w 3 partiach wyprodukowanych w 3 zakładach - polegała ona na:

- zaniżonej zawartości białka,
- zawyżona zawartości tłuszczu,
- zawyżona zawartości tłuszczu w suchej masie. 

3.4.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 23 partie.

3.5.Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 2 partiach wyprodukowanych w 2 zakładach – polegały one na:

-  nieprawidłowym podaniu nazwy produktu,
4. Jakość handlowa przetworów mlecznych.

4.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 9.

4.2.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 27 partii przetworów mlecznych. Nieprawidłowości nie stwierdzono.
4.3 Kontrolą prawidłowości znakowania przetworów mlecznych objęto 27 partii.

4.4 Nieprawidłowość w oznakowaniu stwierdzono w 1 partii wyprodukowanej w 1 zakładzie – polegała ona na nie podaniu w tym samym polu widzenia nazwy produktu, daty ważności i zawartości netto oraz nie zachowano wymogu zamieszczania warunków przechowywania w sąsiedztwie daty ważności.
5. Jakość handlowa napojów alkoholowych.

5.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 2.

5.2.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 4 partie napojów alkoholowych. Nieprawidłowości nie stwierdzono.

5.3 Kontrolą prawidłowości znakowania napojów alkoholowych objęto 6 partii.

5.4 Nieprawidłowość w oznakowaniu stwierdzono w 3 partiach wyprodukowanych w 1 zakładzie – stwierdzono niepełne nazwy handlowe produktów wynikające z przepisu prawa tj. w oznakowaniu na etykiecie brak informacji "napój spirytusowy".

6. Jakość handlowa przetworów z mięsa czerwonego.

6.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 8.

6.2.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 26 partii przetworów z mięsa czerwonego. Nieprawidłowości stwierdzono w 5 partiach wyprodukowanych w 4 zakładach - polegała ona na:

- stwierdzono obecność azotynów, co jest niezgodne z deklaracją producenta,

- stwierdzono obecność mięsa oddzielonego mechanicznie z kurcząt,

- stwierdzono obecność fosforu dodanego, co jest niezgodne z  informacjami zawartymi w opisie produktu,
- stwierdzono zawyżoną zawartość wody.

6.3 Kontrolą prawidłowości znakowania przetworów z mięsa czerwonego objęto 20 partii.

6.4 Nieprawidłowość w oznakowaniu stwierdzono w 4 partiach wyprodukowanych w 3 zakładach – polegały one na:

- podaniu na etykietach produktów nieprawidłowej nazwy zakładu oraz niepełnego adresu producenta,
- braku podania pełnej nazwy wyrobów tj. podano odpowiednio  „Szynka  Swojska”, „Polędwica Swojska” bez wskazania gatunku zwierzęcia, z którego pochodzi jak również rodzaju zastosowanej obróbki termicznej,
- użyciu w nazwie określenia "wiejska" pomimo stosowania w produkcji dozwolonych substancji dodatkowych (wzmacniacz smaku, karagen, polifosforany),
- braku potwierdzenia określenia "domowa" w sposobie produkcji  tj. produkcja zmechanizowna, surowiec poddawany jest procesowi nastrzykiwania i masowania, w składzie znajdują się substancje dodatkowe tj. E316 izoaskorbinian sodu, E407a przetworzone wodorosty morskie gat. Eucheuma, E415 guma ksantanowa, E450 difosforany, E451 trifosforany oraz aromaty, co wprowadza w błąd konsumenta, co do charakterystyki wyrobu w tym metody jego wytworzenia.
Strona 3 z 4

