Informacje o kontrolach przeprowadzonych w IV kwartale 2011 r.

A. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych w obrocie krajowym.

1. Liczba kontroli krajowych - 111
2. Liczba jednostek, w których stwierdzono nieprawidłowości - 15
3. Liczba wydanych decyzji administracyjnych – 36
4. Liczba wydanych decyzji związanych z odstępstwem od warunków produkcji metodami ekologicznymi - 41
5. Liczba grzywien w drodze mandatu karnego – 4 o łącznej wartości – 1000 zł
6. Wnioski skierowane do urzędów skarbowych – 0
7. świadectwa zgodności dla towarów przeznaczonych na rynek wewnętrzny – 0
8. protokoły niezgodności dla towarów przeznaczonych na rynek wewnętrzny - 0
9. Liczba przeprowadzonych ocen jakości handlowej dla artykułów rolno – spożywczych w obrocie krajowym – 136
10 Liczba kontroli w ramach potwierdzenia pochodzenia mięsa wołowego z dorosłego bydła płci męskiej - 152
B. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych wywożonych do i przywożonych z krajów trzecich.

1.Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych przywożonych z krajów trzecich - 360  kontroli,
4. Kontrola zgodności z normami handlowymi dla świeżych owoców i warzyw pochodzących z importu – 126 kontroli,
3.Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych wywożonych do krajów trzecich – około 8 200  kontroli,
4.Ocena jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych wywożonych do krajów trzecich – 117 świadectw jakości handlowej.
C. Kontrole realizowane przez wydział Nadzoru

1. Kontrola w ramach zbioru ze stanu naturalnego - kontrole sprawdzające w ramach nadzoru nad jednostkami certyfikującymi w rolnictwie ekologicznym.
W ramach tych działań przeprowadzono 3 kontrole.

2. Kontrola w ramach przetwórstwa produktów ekologicznych oraz produkcja pasz lub drożdży – kontrole sprawdzające w ramach nadzoru nad jednostkami certyfikującymi w rolnictwie ekologicznym.

W ramach tych działań przeprowadzono 3 kontrole.

D. Kontrole realizowane przez wydział Ex-post

1. Kontrola w ramach dostarczania nadwyżek najuboższej ludności UE.

W ramach tych działań przeprowadzono 4 kontrole.
2. Kontrola w ramach pomocy finansowej dla wstępnie uznanych grup producentów owoców i warzyw do sprzedaży.

W ramach tych działań przeprowadzono 11 kontroli.
3. Kontrola w ramach kwotowania produkcji mleka.

W ramach tych działań przeprowadzono 1 kontrolę.
E. Kontrole planowe przeprowadzono w następujących zakresach tematycznych:

1. Jakość handlowa przetworów z mięsa czerwonego.

1.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 5.

1.2.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 23 partie przetworów z mięsa czerwonego. Nieprawidłowości nie stwierdzono.

1.3.Do badań organoleptycznych pobrano próbki reprezentujące 23 partie przetworów z mięsa czerwonego. Nieprawidłowości nie stwierdzono.
1.4 Kontrolą prawidłowości znakowania przetworów z mięsa czerwonego przeznaczonych dla konsumenta objęto 25 partii,

1.5 Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 8 partiach wyprodukowanych w 2 zakładach – polegały one na: 

- użycie nazwy „Parówki a’la cielęce” dla produktu do wytworzenia, którego nie użyto cielęciny,

- brak w składzie informacji o użytych w produkcji substancjach dodatkowych,

-  brak informacji o sposobie pakowania,
- Brak podania aktualnej formy prawnej kontrolowanej spółki na etykietach którymi oznakowano kontrolowane wędliny.
2. jakość handlowa przetworów owocowych i warzywnych.

2.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 1.

2.2.Liczba partii objętych kontrolą – 3.

2.3. Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 3 partie. Nieprawidłowości nie stwierdzono.
2.4.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 3 partie 
2.5.Nieprawidłowość w oznakowaniu nie stwierdzono.
3. kontrola w zakresie prawidłowości znakowania.

3.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 10.

3.2 Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 47 partii ,
3.3 Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 12 partiach wyprodukowanych w 
4 zakładach – polegały one na: 

- nieprawidłowe określenie poprzedzające datę minimalnej trwałości tj." najlepiej spożyć przed końcem" a winno być "najlepiej spożyć przed",
- na opakowaniu podano znak HACCP działamy zgodnie z systemem,
- zawartość procentowa jaj wskazana na opakowaniu dotyczy ilości użytych świeżych jaj na 1 kg mąki w momencie ich użycia w procesie produkcyjnym, zaś w związku z tym, iż makaron jest produktem tracącym wilgotność w wyniku procesu produkcyjnego winna być podana w odniesieniu do gotowego środka spożywczego,
- użyto niewłaściwego wyrażenia poprzedzającego datę minimalnej trwałości tj. „spożyć przed”,
- nieprawidłowe podanie informacji o metodzie chowu kur (podano „sposób chowu: 3”),
- brak adresu producenta, brak informacji o ilości/masie jaj, brak informacji o dacie wysyłki, brak w dokumencie towarzyszącym informacji o dacie zniesienia.
4. Jakość handlowa mięsa drobiowego.

4.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 6.

4.2.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 3 partie mięsa drobiowego, 
3 próbki surowców sojowych oraz 11 partii przetworów z mięsa drobiowego. Nieprawidłowości nie stwierdzono.

4.3.Do badań organoleptycznych pobrano próbki reprezentujące 16 partii mięsa drobiowego oraz 11 partii przetworów z mięsa drobiowego. Nieprawidłowości nie stwierdzono.

4.4 Kontrolą prawidłowości znakowania mięsa drobiowego objęto 16 partii oraz 11 partii przetworów z mięsa drobiowego,

4.5 Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 1 partii wyprodukowanej w 1 zakładzie - polegały one na: 

- użyto niewłaściwego określenia terminu  przydatności do spożycia tj.  „należy spożyć przed”, 
- nie określono w nazwie wyrobu stanu termicznego, w którym mięso drobiowe wprowadzane jest do obrotu tj. „świeże – schłodzone”.
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