Informacje o kontrolach przeprowadzonych w III kwartale 2014 r.

A. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych w obrocie krajowym.

1. Liczba kontroli krajowych - 372
2. Liczba jednostek, w których stwierdzono nieprawidłowości - 26
3. Liczba wydanych decyzji administracyjnych – 23
4. Liczba wydanych decyzji związanych z odstępstwem od warunków produkcji metodami ekologicznymi – 22
5. Liczba grzywien w drodze mandatu karnego – 13 o łącznej wartości – 1 800 zł
6. Wnioski skierowane do organów ścigania – 0
7. Świadectwa zgodności dla świeżych owoców i warzyw przeznaczonych na rynek wewnętrzny – 229
8. Protokoły niezgodności dla świeżych owoców i warzyw - 0
9. Liczba przeprowadzonych ocen jakości handlowej dla artykułów rolno – spożywczych w obrocie krajowym około – 17
10. Liczba kontroli w ramach potwierdzenia pochodzenia mięsa wołowego z dorosłego bydła płci męskiej - 1
B. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych wywożonych do i przywożonych z krajów trzecich.

1. Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych przywożonych z krajów trzecich – około 471  kontroli,
2. Kontrola zgodności z normami handlowymi dla świeżych owoców i warzyw pochodzących z importu – około 26 kontroli,
3. Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych wywożonych do krajów trzecich – około 3 603  kontroli,
4. Ocena jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych wywożonych do krajów trzecich –  około 61 świadectw jakości handlowej,
5. Protokoły niezgodności artykułów rolno–spożywczych wywożonych do krajów trzecich - 0
C. Kontrole realizowane przez wydział Ex-post

1. Dostarczanie nadwyżek żywności najuboższej ludności UE.

W ramach tych działań przeprowadzono 1 kontrolę i stwierdzono 1 uchybienie.

2. Pomoc finansowa dla wstępnie uznanych grup producentów owoców i warzyw.

W ramach tych działań przeprowadzono 13 kontroli.

3. Wsparcie działań promocyjnych i informacyjnych na rynkach wybranych produktów rolnych.

W ramach tych działań przeprowadzono 4 kontrole i stwierdzono 2 uchybienia.

D. Kontrole planowe przeprowadzono w następujących zakresach tematycznych:

1. Jakość handlowa przetworów mięsnych.

1.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 10.

1.2.Liczba partii objętych kontrolą – 30 partii z przetworów mięsnych.

1.3.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 30 partii z przetworów mięsnych. Nieprawidłowość stwierdzono w 5 partii przetworu mięsnego wyprodukowanego w 3 zakładzie – polegała ona na:
- wykryciu obecności fosforanów niedeklarowanych przez producenta,
- zawyżeniu zawartości wody,

- wykryciu dodatku surowca wołowego niedeklarowanego przez producenta.

1.4.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 30 partii przetworów mięsnych.

1.5.Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 19 partiach wyprodukowanych w 7 zakładach – polegały one na:

- podaniu na etykiecie niepełnej nazwy producenta tj. brak imienia i nazwiska przedsiębiorcy oraz zastosowanie skrótu F.P.U.H.,

- braku podania w nazwie/opisie produktu procesów technologicznych stosowanych w produkcji, tj. wędzenie, parzenie,

- braku podania informacji o ilościowym udziale mięsa w wyrobie gotowym,
- podaniu w składzie nazwy składnika złożonego „Peklosól”, zamiast azotyn sodu (E250) i sól,
- poprzedzeniu terminu przydatności do spożycia niewłaściwym określeniem, tj.  „należy spożyć przed:”,
- stosowaniu skrótów w oznakowaniu tj. „Przechow. w temp.”,
- użyciu nieprawidłowego określenia ilości nominalnej tj. „masa”,
- braku poprzedzenia wykazu składników określeniem „składniki” lub „skład”,
- braku informacji o ilościowym udziale mięsa w wyrobie gotowym,
- braku podania w nazwie/opisie produktu procesów technologicznych stosowanych w produkcji, tj. wędzenie, parzenie,
- braku podania na etykiecie informacji o występującej w składzie mieszanki peklującej substancji konserwującej tj. azotanie sodu,
- braku informacji o obecności w ww. wyrobach alergenu – soi, która jest obecna w izolacie białka sojowego,
- nie podaniu w składzie surowcowym stosowanych w procesie produkcji ekstraktów przypraw naturalnych,
- braku wskazania pochodzenia białka, tj. brak wskazania gatunku zwierzęcia, z którego pochodzi,
- niewłaściwym określeniu funkcji technologicznej  substancji dodatkowej E407a, tj. substancja wiążąca,

- braku podania na etykietach ww. produktów informacji o użytej w produkcji i występującej w składzie wodzie,
- braku informacji o ilościowej zawartości składnika mięsnego,

- braku podania na etykietach ww. produktów informacji o warunkach przechowywania,

- niewłaściwym określeniu dotyczące ilościowej zawartości składnika mięsnego tj. określenie „80 g produktu otrzymano z 100 g surowca”,

- braku podania na etykiecie informacji o występujących w składzie solanki przyprawach (czosnek, ziele angielskie, pieprz naturalny, pieprz ziołowy),

- braku podania na etykiecie informacji o występujących w składzie składnikach użytych do produkcji (w tym składników będących składnikami surowców złożonych) tj. polifosforany (E 452), azotyn sodu, cukry, mleczan wapnia (E 327), cytrynian potasu (E 332), woda, ocet, karmel amoniakalno – siarczynowy (E 150d), 5’-rybonukleotydy disodowe (E 635), ekstrakt drożdżowy,

- podaniu na etykiecie terminu przydatności do spożycia niezgodnego z terminem przydatności wynikającym z dokumentacji zakładowej,

- wymienieniu na etykiecie składników nie użytych do produkcji wyrobu tj. karagen (E 407), dekstroza, mączka chleba świętojańskiego (E 410), guma guar (E 412).
2. Kontrola warunków chowu i tuczu gęsi.

2.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 28.

2.2.Liczba partii objętych kontrolą – 31
2.3.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 31 partie.

2.4. Nieprawidłowości nie stwierdzono.
3. Jakość handlowa przetworów garmażeryjnych.

3.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 6.

3.2.Liczba partii objętych kontrolą – 16
3.3.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 16 partii. Nieprawidłowości stwierdzono w 2 partiach przetworów garmażeryjnych wyprodukowanych w 1 zakładzie – polegały one na:

- stwierdzeniu zaniżonej zawartości farszu,

- zawyżonej zawartość soli.
3.4 Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 18 partii.

3.5 Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 6 partiach wyprodukowanych w 2 zakładach – polegały one na:

- podanie na etykiecie niepełnej nazwy producenta tj. brak imienia i nazwiska; 

- zamieszczenie na produkcie nieczytelnej etykiety; 

- brak wskazania w wykazie składników rodzaju użytej mąki
- podanie nieprawidłowego określenia "waga netto: 400g".

4. Jakość handlowa przetworów zbożowych.
4.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 8.

4.2.Liczba partii objętych kontrolą – 25
4.3 Do oceny laboratoryjnej pobrano próbki reprezentujące 25 partii. Nieprawidłowości stwierdzono w 4 partiach przetworów zbożowych wyprodukowanych w 2 zakładach – polegały one na:

- zawyżonej zawartość popiołu
- zawyżonej wartość stopnia rozdrobnienia (przesiew przez sito druciane nr 1,40)

4.4 Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 25 partii.

4.5 Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 2 podmiotach w 5 partiach – polegały one na:
- podaniu na etykiecie określenia "ORYGINAL", co sugeruje konsumentowi, że produkt posiada szczególne właściwości, podczas gdy wszystkie płatki owsiane górskie posiadają takie właściwości
- braku wskazania w nazwie rodzaju zboża z jakiego pochodzi mąka tj. pszenna

- wydłużeniu daty minimalnej trwałości o 2 dni w stosunku do deklaracji producenta surowca

- podaniu na etykiecie niepełnej nazwy producenta tj. brak podania formy prawnej podmiotu

- braku informacji o warunkach przechowywania

- użyciu nieprawidłowego określenia tj. „waga”

- nieprawidłowej wielkość czcionki w wyrażeniu ilości nominalnej

- podaniu na etykiecie niepełnej nazwy producenta tj. brak podania formy prawnej podmiotu

- nieprawidłowym określeniu poprzedzającym datę minimalnej trwałości tj. „przed końcem:”.

5. kontrole w zakresie prawidłowości znakowania wybranych grup artykułów rolno - spożywczych.

5.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 13.

5.2 Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 50 partii.

5.3.Nieprawidłowości w oznakowaniu nie stwierdzono.
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