Informacje o kontrolach przeprowadzonych w III kwartale 2013 r.

A. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych w obrocie krajowym.

1. Liczba kontroli krajowych - 263
2. Liczba jednostek, w których stwierdzono nieprawidłowości - 33
3. Liczba wydanych decyzji administracyjnych – 22
4. Liczba wydanych decyzji związanych z odstępstwem od warunków produkcji metodami ekologicznymi – 50
5. Liczba grzywien w drodze mandatu karnego – 20 o łącznej wartości – 2 950 zł
6. Wnioski skierowane do organów ścigania – 0
7. Świadectwa zgodności dla towarów przeznaczonych na rynek wewnętrzny – 3
8. Protokoły niezgodności dla towarów przeznaczonych na rynek wewnętrzny - 5
9. Liczba przeprowadzonych ocen jakości handlowej dla artykułów rolno – spożywczych w obrocie krajowym około – 31
10. Liczba kontroli w ramach potwierdzenia pochodzenia mięsa wołowego z dorosłego bydła płci męskiej – 0
11. Liczba wydanych decyzji związanych ze zwolnieniem podmiotu z obowiązku znakowania jaj przeznaczonych do przetwórstwa – 1
B. Kontrole w zakresie jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych wywożonych do i przywożonych z krajów trzecich.

1. Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych przywożonych z krajów trzecich – około 263  kontroli,
2. Kontrola zgodności z normami handlowymi dla świeżych owoców i warzyw pochodzących z importu – około 65 kontroli,
3. Kontrola w zakresie jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych wywożonych do krajów trzecich – około 5 537  kontroli,
4. Ocena jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych wywożonych do krajów trzecich –  około 92 świadectw jakości handlowej,
5. Protokoły niezgodności artykułów rolno–spożywczych wywożonych do krajów trzecich - 0
C. Kontrole realizowane przez wydział Ex-post

1. Pomoc finansowa dla wstępnie uznanych grup producentów owoców i warzyw.

W ramach tych działań przeprowadzono 16 kontroli i stwierdzono 3 uchybienia.

2. Dopłaty do spożycia mleka i przetworów mlecznych w placówkach oświatowych.

W ramach tych działań przeprowadzono 1 kontrolę i stwierdzono 1 uchybienie.

3. Dopłaty do prywatnego przechowywania wieprzowiny wraz z dostarczaniem nadwyżek żywności najuboższej ludności UE.

W ramach tych działań przeprowadzono 1 kontrolę i stwierdzono 1 uchybienie.
D. Kontrole planowe przeprowadzono w następujących zakresach tematycznych:

1. Jakość handlowa przetworów owocowych.

1.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 7.

1.2.Liczba partii objętych kontrolą – 31.

1.3.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 19 partii. Nieprawidłowości stwierdzono w 3 partiach wyprodukowanych w 2 zakładach – polegały one na:

- zaniżonej masie odciekniętych owoców w  3 partiach kompotów.
1.4.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 31 partii.
1.5.Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 6 partiach wyprodukowanych w 2 zakładach – polegały one na:

- umieszczeniu na etykiecie informacji "Bez środków konserwujących", co wprowadza konsumenta w błąd poprzez sugerowanie, że inne kompoty je zawierają; 

- umieszczeniu na etykiecie informacji dotyczącej daty minimalnej trwałości niezgodnej ze stanem faktycznym tj. na etykiecie widnieje napis "Należy spożyć przed: data nacięta na obrzeżu etykiety", natomiast data minimalnej trwałości nabijana jest na wieczku słoika; 

- podaniu na etykiecie nazwy firmy przed jej przekształceniem w Sp. J.,

- umieszczeniu na produkcie łatwo usuwalnych etykiet. 

2. Jakość handlowa napojów spirytusowych.

2.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 1.

2.2.Liczba partii objętych kontrolą – 2.
2.3.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 2 partie. Nieprawidłowość nie stwierdzono.
2.4.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 2 partie.

2.5. Nieprawidłowości w oznakowaniu nie stwierdzono.

3. Jakość handlowa świeżych owoców i warzyw.

3.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 6.

3.2. Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 55 partii, z czego nieprawidłowości stwierdzono w 5 partiach sprzedawanych w 4 podmiotach – polegały one na:

- nieprawidłowym sortowaniu wg wielkości,
- całkowitym braku oznakowania,
- braku dokumentów towarzyszących kontrolowanych partii,
3.3. Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 5 partii. Nieprawidłowości nie stwierdzono.

4. Jakość handlowa przetworów z mięsa czerwonego.

4.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych – 16.

4.2.Do badań laboratoryjnych pobrano próbki reprezentujące 27 partii. Nieprawidłowości stwierdzono w 3 partiach wyprodukowanych w 3 zakładach – polegały one na:

- wykryciu azotynów pomimo braku ich w deklaracji producenta,
- wykryciu skrobi pomimo jej braku w deklaracji producenta,
- zawyżonej zawartości tłuszczu.
4.3 Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 32 partie.

4.4 Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 18 partiach wyprodukowanych w 7 zakładach – polegały one na:

- braku oznakowania wyrobów,
- braku informacji o ilościowej zawartości składnika mięsnego,

- braku wyliczenia masy składnika mięsnego użytego do przygotowania 100 g gotowego środka spożywczego,
- braku zamieszczenia przed datą „02-09-13” informacji, że jest to termin przydatności do spożycia i poprzedzenie go określeniem „należy spożyć do”,
- braku potwierdzenia określenia „domowy” w sposobie produkcji w/w wyrobu tj. produkcja zmechanizowana, surowiec poddawany jest procesowi nastrzykiwania i masowania, w składzie znajdują się substancje dodatkowe,

- braku potwierdzenia określenia „wiejska” w sposobie produkcji w/w wyrobu tj. produkcja zmechanizowana, surowiec poddawany jest procesowi nastrzykiwania i masowania, w składzie znajdują się substancje dodatkowe oraz dodatki tj. białko sojowe, syrop glukozowy, białko wieprzowe kolagenowe,

- braku informacji o ilościowej zawartości składnika mięsnego,

- braku podania na etykiecie informacji o użytych w procesie produkcyjnym składnikach tj. soli i cukrze.
5. Jakość handlowa wybranych grup artykułów rolno – spożywczych w zakresie znakowania.

5.1.Ilość skontrolowanych podmiotów gospodarczych - 14.

5.2.Kontrolą prawidłowości znakowania objęto 67 partii.

5.3.Nieprawidłowości w oznakowaniu stwierdzono w 10 partiach wyprodukowanych w 3 zakładach – polegały one na:

- użyciu nieprawidłowego określenia tj. „waga”,

- braku na etykiecie wykazu składników użytych do produkcji,

- braku wykazania w opisie produktu rodzaju pieczywa,

- braku podania terminu przydatności do spożycia,

- braku informacji o warunkach przechowywania,

- braku informacji o kodzie identyfikacyjnym partii produkcyjnej,

- podaniu na etykiecie niepełnej nazwy producenta tj. brak imienia i nazwiska,

- nieprawidłowej wielkości czcionki w wyrażeniu ilości nominalnej,

- nieprawidłowym podaniu nazwy produktu.
- podaniu w składzie na etykiecie kakao w proszku o obniżonej zawartości tłuszczu, natomiast zgodnie z recepturą do produkcji użyto proszek kakaowy o zawartości tłuszczu 20-22%,

- w składzie produktu na opakowaniu nie podano drożdży, które stosowano w produkcji 

wg receptury,

- składnik użyty do produkcji lodów nie znajduje się w wykazie składników na etykiecie w kolejności malejącej.
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